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Abstract of DE4308144 

In the case of a serving trolley having an inner space for the storage of food and drinks on board an 
aeroplane, the serving trolley being able to be kept in a storage region and its inner space having 
receiving levels for trays and a dividing wall having a heating/cooling device 8 with at least one Peltier 
element being arranged so that its heat-absorbing side faces a cooling compartment and its heat- 
ernittinq side faces a warming compartment of the inner space, the invention consists in the fact that 
the heating/cooling device 8 is constructed as a unit with contact springs 17 which is insertable into one 
receiving level and the serving trolley has on the inner faces of the walls 5, 6 in each case a vertical 
contact rail 1 1 , 1 1' and externally on each narrow side there is arranged an electric pin-and-socket 
connector 10 which, upon docking in a storage region, serves to connect the heating/cooling device 8 
to the on-board power supply. . . 

It is particularly advantageous here that the on-board arrangement of a refrigerating machine is 
dispensed with and the serving trolley can be produced light in weight and at low cost 
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© Servierwagen an Bord eines Flugzeuges 

© Bei einem Servierwagen mit einem Innenraum zum Lagem 
von Speisen und Getranken an Bord eines Flugzeuges, 
wobei der Servierwagen in einem Staubereich abstellbar ist 
und sein Innenraum Aufnahme-Ebenen furTabletts aufweist 
und eine Trennwand mit einer Heiz/Kuhl-Einrichtung 8 mit 
mindestens einem Peltier-Element so angeordnet ist, daB 
deren Warme aufnehmende Seite einem Kuhlfach und deren 
Warme abgebende Seite einem Warmfach des Innenraumes 
zugewandt ist, besteht die Erfindung darin, daS die Heiz/ 
Kuhl-Einrichtung 8 als in eine Aufnahme-Ebene einschlebba- 
re Einheii mit Kontaktfedern 17 ausgebildet ist und der 
Servierwagen auf den Innenflachen der Wandungen 5, 6 
jeweils eine vertikale Kontaktschiene 11, 11' aufweist und 
auBen an jeder Schmalseite ein elektrischer Steckverbinder 
10 angeordnet ist, der beim Eindocken in einen Staubereich 
zum AnschluB der Heiz/Kuhl-Einrichtung 8 an das Bordnete 
^ dient. 

OHierbei ist insbesondere vorteilhaft, daB die bordseitige 
Anordnung einer Kaltemaschine entfallt und der Servierwa- 
gen mit geringem Gewichts- und Kostenaufwand herstellbar 
^ ^t. 



3 

tu 
a 




BNSOOCID: <DE 43081 44C1 \ > 



BUNDESDRUCKERE1 08.94 408 143/210 



48 



DE 43 ( 

1 

Beschreibung 

Die Erfindung bezieht sich auf einen Servierwagen 
nach dem Oberbegrif f des Anspruchs 1 . 

An Bord von Verkehrsflugzeugen im Langstrecken- 
einsatz werden die zu kiihlenden Lebensmittel, bei- 
spielsweise Fertigspeisen, in Servierwagen verpackt, die 
selbst kein eigenes Kuhlsystem aufweisen und daher in 
verschliefibaren Kiihlfachern der Bordkuche abgestellt 
sind. Diese zentral angeordneien Facher sind an einen 
Kuhlkreislauf angeschlossen, in dern gekuhlte Luft zir- 
kuliert Entsprechend dem Umfang der Bevorratung ist 
eine Vielzahl dieser Servierwagen erforderlich. Die 
Kuhlluft wird dabei mitteis einer Kaltemaschine gelie- 
fert Bei bekannten Losungen ist die Kaltemaschine in 15 
die Bordkuche integriert oder auf diese aufgesetzt Die 
Integration der Kaltemaschine in die Bordkuche ist mit 
einem Verlust an Stauraum verbunden. Die Anordnung 
der Kaltemaschine oberhalb der Bordkuche erfordert 
eine aufwendige Befestigung. Als weiterer Nachteil die- 20 
ser beiden LOsungen ist eine Gerauschbelastigung fest- 
zustellen. Bei einer anderen bekannten Losung ist die 
Kaltemaschine unterhalb der Bordkuche im Frachtraum 
angeordnet Diese in akustischer Hinsicht zwar gunstige 
L6sung ist aber mit anderen Nachteilen verbunden: 25 
Hier sind lange, komplizierte und verlustreiche Rohrlei- 
tungen erforderlich. Ferner ist es wunschenswert, war- 
me Speisen bis zur Ausgabe an die Passagiere auf einer 
vorgegebenen Temperatur zu halteiL Bei der vorge- 
nannten Art der Bevorratung von Speisen und Getran- 
ken an Bord eines Flugzeuges, wobei die verwendeten 
Servierwagen keine eigene Kuhleinrichtung aufweisen, 
ist ferner von Nachteil, daB nur die jeweils in den be- 
stimmten Kuhlfachern abgestellten Servierwagen ge- 
kQhlt werden konnen. Die Moglichkeit, bestimmte Spei- 
sen innerhalb des Servierwagens zu erwarmen, ist hier- 
bei nicht vorgesehen. 

Durch das DE-GM 85 26 356 ist ein Servierwagen- 
Mobel bekannt, wobei ein Warmfach und ein Kuhlfach 
durch ein einziges Kahlaggregat klimatisierbar sind 
Dabei ist die Kondensatorschlange des nach dem Kom- 
pressorprinzip arbeitenden Kuhlaggregates innerhalb 
des Warmfaches und die entsprechende Verdampfungs- 
schlange innerhalb des Ktihlfaches angeordnet. Dabei 
findet ein Energieaustausch in der Weise start, daB dem 
zu kahlenden Gut Warme-Energie entzogen und dem 
aufzuwarmenden Gut Warme-Energie zugefuhrt wird 
Wollte man die an Bord von Flugzeugen verwendeten 
Servierwagen mit derartigen Aggregaten ausriisten, so 
wurde dies aufgrund der mechanischen Bauteile der Ag- 
gregate erhebliche Zusatzgewichte und Investitionsko- 
sten verursachen. 

Weiterhin ist es durch die DE-OS 27 32 321 bekannt, 
in einer Kuhlbox befindliche Speisen mitteis eines Pel- 
tierelementes zu kuhlen. Die hier vorgeschlagene, auf- 
grund des Peltierelementes recht einfache Losung, be- 
steht im Prinzip aus einer tragbaren Box, die innerhalb 
eines Kraftfahrzeuges verwendbar ist Bei Verwendung 
auBerhalb des Fahrzeuges erfolgt .die Stromversorgung 
von der Autobatterie uber eine entsprechende Leitung. 

Diesen L6sungen, insbesondere der vorgenannten, ist 
jedoch nirgends ein Hinweis zu entnehmen, der dazu 
fiihren k6nnte f einen Servierwagen mit einem Kuhlfach 
und einem Warmfach so auszubilden, daB dieser weitge- 
hend unabhangig vom jeweiligen Staubereich mit Ener- 
gie zum Kiihlen bzw. Warrnen versorgbar ist, wobei der 
Servierwagen bezuglich der besagten Facher eine varia- 
ble Geometrie aufweist 
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DemgemaB liegt der Erfindung die Aufgabe zugrun- 
de, einen gattungsgemaBen Servierwagen derart auszu- 
bilden, daB das Kuhl- bzw. Warmfach eine variable Gro- 
Be aufweisf und der Servierwagen in praktisch alien 
5 Staubereichen mit Energie zum Kuhlen bzw. Warmen 
versorgbar ist 

Diese Aufgabe wird bei einem gattungsgemaBen Ser- 
vierwagen durch die kennzeichnenden Merkmale des 
Patentanspruchs 1 gelost 
10 Dabei ist insbesondere von Vorteil, daB die bordseiti- 
ge Anordnung einer Kaltemaschine entfalit und der Ser- 
vierwagen mit geringem Gewichts- und Kostenaufwand 
herstellbar ist 

Vorteilhafte Weiterbildungen der Erfindung sind in 
den Unteranspruchen angegeben. 

Die Erfindung ist anhand der Zeichnung dargestellt 
und nachfolgend naher erlautert Es zeigen 

Fig. 1 eine perspektivische Ansicht eines Servierwa- 
gens, 

Fig. 2 schematisch einen horizontalen Schnitt durch 
den Servierwagen, 

Fig. 3 eine Seitenansicht des Servierwagens, 
Fig. 4 die Ansicht IV nach Fig. 3, 
Fig. 5 die Ansicht V nach Fig. 3, 
Fig. 6 die Einzelheit VI nach Fig. 2, 
Fig. 7 die Einzelheit VII nach Fig. 1 , 
Fig. 8 eine Bordkuche mit Staubereichen und 
Fig. 9 die Einzelheit IX nach Fig. 3. 
Die Fig. 1 und 2 zeigen einen mitteis Radern 2 ver- 
30 fahrbaren Servierwagen 1, dessen GrundriB ein ge- 
strecktes Rechteck bildet Beide Schmalseiten des Ser- 
vierwagens 1 sind jeweils durch eine Klappe verschlieB- 
bar, wovon hier die Klappe 3 sichtbar ist Die Oberseite 
des Servierwagens 1 bildet eine Arbeitsplatte 4. Alle 
35 Wandungen und Klappen des Servierwagens 1 weisen 
einen hohen Warmedammwert auf. Dariiber hinaus wei- 
sen die seitlichen Wandungen 5 und 6 auf ihrer jeweili- 
gen Innenseite eine Vielzahl von waagerechten FUh- 
rungsschienen 7 derart auf, dafl diese verschiedene Auf- 
40 nahme-Ebenen fur mehrere Tabletts bilden. 

Das Bild zeigt eine in eine derartige etwa in halber 
Hohe des Innenraumes befindliche Aufnahme-Ebene 
eingesetzte Heiz/Kuhl-Einrichtung 8, im folgenden kurz 
HKE genannt Die HKE 8 ist so bemessen, daB sie mit 
45 ihrer Grundflache die gesamte Aufnahme-Ebene ab- 
deckt, und weist vier Geblase auf, wovon die oberen 
Geblase 9 und 9A sichtbar sind. Der Innenraum des 
dargestellten Servierwagens 1 wird durch die HKE 8 in 
zwei annahernd gleich groBe Facher aufgeteilt Am un- 
50 teren Rand der Schmalseiten des Servierwagens 1 ist 
jeweils ein elektrischer Steckverbinder 10 an vorbe- 
stimmter Stelle zur Langsmittelebene so angebracht, 
daB dessen auBerer Bereich die AuBenflache der jewei- 
ligen Klappe 3 nicht uberragt In der gezeigten Beispiel- 
55 ausfuhrung sind die Steckverbinder 10 jeweils symme- 
trisch zur Langsmittelebene des Servierwagens 1 ange- 
ordnet Auf der Innenflache der Wandungen 5, 6 sind 
zwei vertikale Kontaktschienen 11 und 11' angeordnet, 
die mit den Steckverbindern 10 elektrisch in Verbin- 
60 dung stehen. Im Kreuzungsbereich der Kontaktschie- 
nen 11, 11' mit den Fuhrungsschienen 7 sind letztere 
jeweils unterbrochen, so daB hier jeweils eine Lticke 
entsteht Die betreffenden Bereiche der Innenflachen 
der Wandungen 5, 6 sind versenkt angeordnet, damit die 
65 Kontaktschienen 11, 11' nicht mit Gegenstanden in Be- 
ruhrung kommen konnen, die in die einzelnen Aufnah- 
me-Ebenen eingeschoben werden. Die HKE 8 weist 
zwei um ihre Langsachsen drehbare jedoch axial fixierte 
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Verriegeiungswellen 12, 12A auf, die jeweils langsver- 
setzt im Bereich der Langskanten angeordnet sind. Bei 
Betrachtung des Servierwagens 1 in Blickrichtung B be- 
findet sich die Verriegelungswelle 12 im rechten Kan- 
tenbereich der vorderen Haifte der HKE 8 und er- 
streckt sich bis in den Bereich der Kontaktschiene 11'. 
Am auBeren Ende der Verriegelungswelle 12 ist ein Be- 
dienungshebei 13 angeordnet. Das innere Ende der Ver- 
riegelungswelle 12 ist mit einem Verriegelungselement 
14 versehen, das yerdrehfest mit der Verriegelungswelle 
12 verbunden ist Die Breite des Verriegelungselemen- 
tes 14 entspricht in etwa der Lucke zwischen den zwei 
Fuhrungsschienen 7 im Bereich der jeweiligen Kontakt- 
schiene 11, 11'. Infolge der langsversetzten Anordnung 
befindet sich die Verriegelungswelle 12A in der hinteren 
Haifte der HKE 8, und zwar im Bereich der linken 
Langskante. Damit ist der jeweilige Bedienungshebel 13 
so angeordnet, daB er sich bei Betrachtung der HKE 8 
von einer beiiebigen Schmalseite her immer auf der 
rechten Seite befindet Beide Verriegeiungswellen 12, 
12A sind durch eine Stange 15 Ober nicht gezeigte wel- 
Ienfeste Hebel in der Weise miteinander verbunden, daB 
eine Drehung der Verriegelungswelle 12, beispiels weise 
im Uhrzeigersinn, eine Drehung der Verriegelungswelle 
12A entgegen dem Uhrzeigersinn um den gleichen Win- 
kel bewirkt Hierdurch wird erreicht, daB beide Verrie- 
geiungswellen 12, 12A spiegelbildliche Bewegungen 
ausfuhren. Dies ergibt eine Erleichterung der Bedienung 
insofern, als die HKE 8 in jedem Falle von der Schmal- 
seite aus ver- oder entriegelt werden kann, die gerade 
zugiinglich ist In Fig. 1 sind die Verriegeiungswellen 12, 
12A mit dem Bedienungshebel 13 in verriegelter Stel- 
lung gezeigt, in der die Verriegelungselemente 14 in die 
zwischen den betreffenden FQhrungsschienen 7 beste- 
henden Lucken eingreifen. In dieser Stellung stehen die 
Verriegelungselemente 14 nahezu spielfrei mit den Ran- 
dern der Fuhrungsschienen 7 im Eingriff, so daB die 
HKE 8 mit dem Servierwagen 1 fest verbunden ist Soil 
die HKE 8, beispielsweise zum Zwecke der Wartung 
oder zum Einschieben in eine andere Aufnahme-Ebene, 
entriegelt werden, so wird der durch die Klappe 3 zu- 
gangliche Bedienungshebel 13 im Uhrzeigersinn nach 
oben geschwenkt Hierdurch wird der Eingriff der Ver- 
riegelungselemente 14 geldst, so daB sich die HKE 8 
leicht aus der Aufnahme-Ebene herausziehen iaBt Im 
Bereich der Verriegelungselemente 14 weist die HKE 8 
jeweils eine Kontaktfeder auf, die mit der jeweiligen 
Kontaktschiene 11 bzw. 11' in eingesetztem und verrie- 
geltem Zustand einen sicheren elektrischen Kontakt 
hersteilt Damit besteht eine elektrische Verbindung 
zwischen den Steckverbindern 10 und der HKE 8. 

Die Fig. 3 bis 5 zeigen den Servierwagen 1 in Parailel- 
projektion mit den Radern 2, der Klappe 3, der Arbeits- 
platte 4, den Wandungen 5, 6, den Fuhrungsschienen 7, 
der HKE 8, den Geblasen 9, 9A, 9B, 9C den Steckverbin- 
dern 10, den Kontaktschienen 1 1, 11', wovon hier die mit 
11 bezeichnete in der Ansicht erscheint Jeweils zwei 
Geblase 9, 9A bzw. 9B, 9C werden uber eine gemeinsa- 
me Antriebswelle durch einen Motor 18 bzw. 18A ange- 
trieben, der sich oberhalb einer nicht gezeigten Trenn- 
wand befindet, der die beiden Geblase voneinander 
trennt Die Geblase 9, 9A bewirken eine Umwalzung 
der Luft im oberen Fach des Servierwagens. Ebenso 
wirken die Geblase 9B und 9C im unteren Fach des 
Servierwagens. Ist der Servierwagen 1 mit Speisen und 
Getranken beladen, so wird er an Bord des Flugzeuges 
in einem dafur vorgesehenen Staubereich abgestellt 
Dabei kommt der elektrische Steckverbinder 10 des 



Servierwagens 1, wie vorbeschrieben, mit dem betref- 
fenden Gegenstecker des Stellplatzes in Kontakt, so daB 
der Aufwarm- bzw. Abkuhl-Vorgang beginnt, wenn der 
Servierwagen 1 in seinem Staubereich eingedockt ist 
5 Infolge der Anordnung eines Steckver binders je 
Schmalseite kann der Servierwagen 1 mit jeder Schmal- 
seite voraus zum Eindocken in den Staubereich einge- 
fahren werden. 

Die HKE 8 ist aufgrund der integrierten Peltier-Ein- 
io richtung so ausgebildet, daB sie eine Warme abgebende 
und eine Warme aufnehmende Seite aufweist Die War- 
me abgebende Seite ist dem oberen Fach zugewandt, 
wohingegen die Warme aufnehmende Seite der HKE 8 
dem unteren Fach des Servierwagens 1 zugewandt ist. 
is Damit werden die im oberen Fach befindlichen Speisen 
und Getranke erwarmt Die im unteren Fach befindli- 
chen Speisen und Getranke werden gekuhlt. Den Ge- 
blasen 9, 9A, 9B, 9C fallt dabei die Aufgabe zu, durch 
Umwalzung der Luft im jeweiligen Fach zu einer gleich- 
20 maBigen Temperaturverteilung beizutragen. Ist der An- 
teil der zu kuhlenden Speisen und Getranke hoher als 
50%, so kann die HKE 8 in eine hoher gelegene Aufnah- 
me-Ebene eingeschoben werden. Ist der Anteil der auf- 
zuwarmenden Speisen und Getranke hoher, so verfahrt 
25 man umgekehrt Hierzu wird die Verriegelungswelle 12 
mittels des Bedienungshebels 13 entriegelt und die HKE 
8 aus der bisherigen Aufnahme-Ebene entnommen und 
in die neue Aufnahme-Ebene eingesetzt, in der sie wie- 
der mittels eines der Bedienungshebel 13 verriegelt 
30 wird Auf diese Weise ist die innere Geometrie des Ser- 
vierwagens 1 variabel, das heiBt, an die jeweiligen Ge- 
gebenheiten anpaBbar. 

Fig. 6 zeigt die Einzelheit VI nach Fig. 2 mit der sche- 
matisch dargestellten Wandung 5 und der Kontakt- 
35 schiene 11'. Zwischen den Fuhrungsschienen 7 besteht 
eine LGcke, in der eine Nut fur die Kontaktschiene 11' 
angeordnet ist Die Tiefe der Nut ist groBer als die Dik- 
ke der Kontaktschiene 11'. 
Fig. 7 zeigt die Verriegelungswelle 12, die hier durch 
40 eine Linie angedeutet ist, und das Verriegelungselement 
14 mit der Kontaktfeder 17. Bei Drehung der Welle". 12 
entgegen dem Uhrzeigersinn greift das Verriegelungs- 
element 14 in die zwischen den Fuhrungsschienen 7 be- 
stehende Lucke ein und fixiert damit die HKE 8, wobei 
45 die Kontaktfeder 17 einen sicheren elektrischen Kon- 
takt mit der betreffenden Kontaktschiene hersteilt Zu- 
gleich wirkt die Stange 15 so auf die hier nicht sichtbare 
Verriegelungswelle 12a ein, daB diese eine entgegenge- 
setzte Drehung ausfuhrt 
so Fig. 8 zeigt eine Bordkuche 20 mit drei kastenformi- 
gen Staubereichen 21 fur entsprechende Servierwagen 
1. Je Staubereich 21 ist ein Schwenkriegel 18 zum Fixie- 
ren des betreffenden Servierwagens vorgesehen. Die 
beiden auBeren Staubereiche 21 sind belegt, der mittlere 
55 ist freL Hier ist der stellplatzseitige Steckverbinder 
sichtbar, der mit 16 bezeichnet ist An jeder Seite des 
Steckverbinders 16 befindet sich eine schrage* FQh- 
rungsflache 22 bzw. 22A, die eine Leiteinrichtung fur 
den Steckverbinder 10 bilden. Beim Eindocken eines 
6o Servierwagens 1 wird dieser mit einer Schmalseite vor- 
aus in den betreffenden Staubereich 21 eingeschoben, 
wobei die Fuhrungsflachen 22, 22A infolge ihrer trich- 
terfdrmigen Anordnung eine funktionsgerechte Aus- 
richtung der Steckverbinder erleichtern. Ist der Servier- 
65 wagen voll eingefahren, schlieBt dessen freie Schmalsei- 
te bundig mit den seitlichen Wandungen des Stauberei- 
ches ab. In dieser Position ist der Steckverbinder 10 des 
Servierwagens 1 mit dem entsprechenden Gegenstek- 
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ker des Staubereiches in Kontakt Zur Fixierung des 
Servierwagens in der eingedockten Position wird der 
betreffende Schwenkriegel 19 in die von den belegten 
Staubereichen ersichtliche Stellung gebracht 

Fig. 9 zeigt schematisch die beiden Geblase 9A und 
9C, die zu einem Doppelgeblase vereinigt sind, so daB 
der Motor 18 zwei getrennte Liifterrader 23 und 24 uber 
die gemeinsame Welle 25 antreibt Das obere Geblase 
9A mit dem LUfterrad 23 ist dem Heizbereich, das unte- 
re Geblase 9C mit dem Lufterrad 24 dem Kuhlbereich 
der HKE 8 zugeordnet Zwischen den Lufterradern 23, 
24 befindet sich eine feststehende Trennwand 26 mit 
einer zentralen Durchgangsbohrung fur die Welle 25. 
Bei Drehung der Liifterrader 23, 24 wird Luft aus dem 
jeweils angrenzenden Raum angesaugt und in Richtung 
der Pfeile 27 und 28 durch die betreffenden Warmetau- 
scher des Peltier- Elementes befordert Nach Passieren 
des jeweiligen Warmetauschers gelangt die Luft an ge- 
eigneter Stelle wieder zuruck in den angrenzenden 
Raum. Dabei wird die gemaB den Pfeilen 27 geforderte 20 
Luft erwarmt, wohingegen die gemaB den Pfeilen 28 
gefdrderte Luft gekuhlt wird. — 

Eine Ausgestaltung der Erfindung besteht darin, daB 
die HKE 8 nur eine Verriegelungswelle aufweist, wo- 
durch sich eine einfachere Konstruktion und damit ein 
niedrigerer Herstellungsaufwand ergibt 

Eine weitere Ausgestaltung der Erfindung besteht 
darin, daB die Leiteinrichtung mit den Fuhrungsflachen 
22, 22A am Servierwagen jeweils im Bereich des Steck- 
verbinders 10 angeordnet ist 
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1. Servierwagen mit einem Innenraum zum Lagern 
von Speisen und GetraVnken an Bord eines Flugzeu- 35 
ges, wobei der Servierwagen in einem Staubereich 
abstellbar ist und sein Innenraum Aufnahme-Ebe- 
nen fQr Tabletts aufweist und eine Trennwand mit 
einer Heiz/KQhl-Einrichtung (8) mit mindestens ei- 
nem Peltier-Element so angeordnet ist, daB deren 
WaYme aufnehmende Seite einem Kuhlfach und 
deren Warrne abgebende Seite einem Warmfach 
des Innenraumes zugewandt ist, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Heiz/Kuhl-Einrichtung (8) als in 
eine Aufnahme-Ebene einschiebbare Einheit mit 
Kontaktfedern (17) ausgebildet ist und der Servier- 
wagen auf den Innenflachen der Wandungen (5, 6) 
jeweils eine vertikale Kontaktschiene (11, 11') auf- 
weist und auBen an jeder Schmalseite ein elektri- 
scher Steckverbinder (10) angeordnet ist, der beim 50 
Eindocken in einen Staubereich zum AnschluB der 
Heiz/Kuhl-Einrichtung (8) an das Bordnetz dient 
und mit einer staubereichseitigen FOhrungseinrich- 
tung zusammenwirkt 

2. Servierwagen nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Heiz/Kuhl-Einrichtung (8) minde- 
stens ein Geblase (9) aufweist 

3. Servierwagen nach Anspruch 1 oder 2, dadurch 
gekennzeichnet, daB die Bereiche der Innenflachen 
der Wandungen (5, 6), in denen die Kontaktschie- 
nen (11, 11') verlauf en, versenkt angeordnet sind. 

4. Servierwagen nach einem der Anspruche 1 bis 3, 
dadurch gekennzeichnet, daB die Heiz/Kuhl-Ein- 
richtung (8) eine um ihre Langsachse drehbare, je- 
doch axial fixierte Verriegelungswelle (12) aufweist, 65 
deren L&nge etwa der Langserstreckung der Heiz/ 
Kuhl-Einrichtung (8) entspricht 

5. Servierwagen nach einem der Anspruche 1 bis 4, 
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dadurch gekennzeichnet, daB die Heiz/Kuhl-Ein- 
richtung (8) zwei Verriegelungswellen (12, 12A) 
aufweist, wodurch jeweils ein Bedienungshebel (13) 
mit einem Verriegelungselement (14) verbunden 
ist 

6. Servierwagen nach einem der Anspruche 1 bis 5, 
dadurch gekennzeichnet, daB auf der Welle (25) des 
Motors (18) zwei getrennte Liifterrader (23) und 
(24) angeordnet sind, zwischen denen sich eine fest- 
stehende Trennwand (26) befindet 

7. Servierwagen nach einem der Anspruche 1 bis 6, 
dadurch gekennzeichnet, daB eine Leiteinrichtung 
mit Fuhrungsflachen (22, 22A) jeweils im Bereich 
des Steckverbinders (10) angeordnet ist 
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